VINZER
Patelnie VINZER® Switzerland Granite Line

1. Budowa

- Misy patelni wyprodukowane g wysokiej jakéci anodowanego, utwardzanego aluminium. W przypadku
patelni na kuchnie indukcyjne w dno misy wprasowsawkladka indukcyjna.

- Nienagrzewage nczki patelni wykonaneasz bakelitu lub ze stali nierdzewne;.

- Zastosowane powtoki wewtrene: Granitowa (Granite) czyli powtoki wzmacniacmsteczkami tych substancji

2. Wiasciwosci

- Dziki zastosowanym materiatom i mineratom (Granit) Riawv Patelniach VINZER® snieprzywieralne oraz
posiadad wysokie wigciwosci antyadhezyjne.

- Wysokiej jakéci anodowane aluminium z ktérych wykonamesisy patelni doskonale przewodzi ciepto.

- Zastosowana wkiadka indukcyjna chroni spadzy przed deformagj réwnomiernie rozprowadza ciepto, a
takze umaliwia stosowanie naczyna kuchenkach indukcyjnych.

3. Zalety

- Patelnie VINZER® dzki wysokiemu poziomowi antyadhezyjéw (nieprzywieraniu) bardzo fatwo utrzyhe
czystaci.

- Dziki zastosowaniu zaawansowanych technologicznie gowkwretrznych mana smay¢ bez ttuszczu
(nalezy uwaza¢ by nie przegrzapustej patelni!), lub z jego minimaliloscia.

- Misa patelni nagrzewasizybko za spragvaluminium, ktére doskonale przewodzi ciepto, ceadlowanie
skraca czas gotowania.

- Nienagrzewage st ergonomiczne uchwyty utatwiapam operowanie patelnpodczas sni@nia.

- Powtoki produkowaney ez uycia potencjalnie niebezpiecznego PFOA (kwas perfloktanowy), przez co
posiadad zwigkszone wiaciwosci antyadhezyjne, antybakteryjne orazgzpieczne dla zdrowigiodowiska.

4. Uzytkowanie/Piekgnacja

- Przed pierwszymayciem patelrg nalezy umy¢, a nasipnie natrzé olejem jadalnym i z tak przygotowanym
naczyniem przyspi¢ do smaenia.

- Nie nalely przegrzewa pustych naczy. Do mieszania potraw zalecamy stoséwadelce, tyki oraz topatki
wykonane z drewna lub tworzywa. Stosowanie ostrgelalowych nar@zi maze spowodowészybsze ziywanie s¢
powtoki.

- Przy przechowywaniu nieywanej patelni w kuchni nie naie stawi& do jej wretrza innych nacay, gdyz
mogtoby to wplyné na szybsze zywanie powtoki.

- Patelnie VINZER® & zalecamy ndypo ostygniciu pod bieaca woda, z dodatkiem ptynu do mycia nadzy
Zalecamy uywa¢ migkkich gabek lubsciereczek. Nie nafsy uzywa¢ metalowych zmywakow lub innych ostrych
akcesoriow. Nie zalecamy mycia w zmywarkachzgdyze to spowodowaszybsze ziywanie s¢ powtoki.

- Gwarancj nie % objete: mechaniczne uszkodzenia produktu, uszkodzemigogi zapobiegajcej
przywieraniu ostrym natrlziem, wady spowodowane nieddavym lub niezgodnym z instrukgpbstugi
uzytkowaniem produktu, usterki spowodowane przegeranpustego naczynia, uszkodzenia powstate na skatddu
termicznego, czyli zalania rozgrzanej patelni zinvods.

5. Ekologia i zdrowie

- Powtoki w Patelniach VINZER® & produkowasebez uycia potencjalnie niebezpiecznego PFOA (kwas
perfluorooktanowy), sbezpieczne dla zdrowigiodowiska.

- Powtoki § produkowane w bezpiecznym diedowiska procesie ekologicznie czystych technalegikonane z
naturalnych sktadnikow, nie zawiegapetali cizkich, lotnych zwazkdw organicznych oraz politetrafluoroetylenéow
(PTFE) i kwasu perfluorooktanowego (PFOA). Uznanea bezpieczne dla zdrowia.



