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Deski Granchio Tagliere z powloka antybakteryjna

Eksperci ds. higieny ostrzegaja, ze na desce do krojenia zyje 50 razy wiecej bakterii niz na desce klozetowej! Aby
ograniczy¢ liczbe bakterii po kazdym umyciu nalezy my¢ deske i najlepiej stosowac kilka desek dla r6znych produktow.
Pomocna w domowej walce z drobnoustrojami moze by¢ rowniez nowa technologia — plastik antybakteryjny.

W przemy $le tworzyw sztucznych przez pewien czas wyzwaniem b ylo ustabilizowanie jonéw i wt gczenie ich
do polimeréw, bez utraty ich wia  $ciwo $ci przeciwdrobnoustrojowych.

W efekcie jony srebra przechodz g przez bton e komdrkow g mikroorganizmow i przerywaj @ ich funkcje
komorkowe, zapobiegaj agc ich proliferacj e i szkodliwe efekty. Dodajmy, Zze jony dziataj g tylko w przypadku
"ataku" zarazkéw i bakterii, as g przy tym catkowicie nieszkodliwe dla ka  zdejinnej formy Zycia. !

Przeciwbakteryjne tworzywa sztuczne istniej g i naprawd e funkcjonuj g!

Czy teraz mo zecie sobie wyobrazi ¢, ze o Swiezo$¢ produktow w Waszej kuchni zatroszczy si e zwykta deska
do krojenia? Ka zdy produkt z kolekcji Granchio Tagliere to nieco wi ecej ni z tylko narz edzie do krojenial

Zalety desek Granchio z serii Tagliere:

. Wysokiej jakosci plastik spozywczy.

. Powloka antybakteryjna chronigca jedzenie i przeciwdziatajgca rozwojowi mikroorganizmow

. Powierzchnia antyposlizgowa dla fatwiejszego i bezpiecznego uzywania

. Piekne kolory!

. Odpornosc¢ na temperature do 120 stopni Celsjusza

. Deski po myciu nie trzeba wyciera¢ do sucha tak jak w przypadku desek drewnianych, mozna je my¢ w
zmywarkach

Ant Specjalne antybakteryjne wiasciwosci zastosowanego materiatu zapobiegajg rozmnazaniu sie bakterii i

) !-rozwojowi plesni, powodujacych psucie produktéw | powstawanie nieprzyjemnego zapachu.

Y Wiecej na stronie: http://www.plastics-themag.com/applications/plasti cs-that-kill-bacteria



